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[ SE J BILTEMA

ROKBOX

INTRODUKTION

Denna manual innehaller viktig information om
hur produkten anvénds samt eventuella séker-
hetsrisker. Anvédndaren uppmanas att lasa ma-
nualen fére anvéndning. Vi reserverar oss for
att illustrationer och beskrivningar av enstaka
detaljer inte alltid stdmmer helt dverens med
produkten. Spara manualen fér framtida bruk.

MARKNING
E] Manual medféljer och ska lasas innan
[: ] anvandning och sparas for framtida bruk.

VARNINGAR

* Ro6kboxen ska alltid anvandas utom-
hus.

e Var forsiktig! Rokboxen kan bli mycket
varm.

e Hall alltid uppsikt 6ver en varm rokbox!
Se framfor allt till att barn inte ar i néar-
heten av den.

¢ Brannarna maste vara kalla nar de fylls
med sprit. En full brédnnare brinner i
cirka 30 min.

e Rengdr boxen, gallret och droppskyd-
det noga efter varje anvandnig.

OBS! Alla delar maste svalna helt innan
de rengdrs.

DELAR ANTAL

1 | Vindskydd 1 st.
2 | Spritbrannare 2 st.
3 | Rokbox 1st.
4 | Droppskydd 1 st.
5 | Dubbelt galler 1 st.
6 | Lock med ventilationsreglage 1 st.

PO Ao O

INSTRUKTIONER

Innan rékboxen anvands forsta gadngen maste

den hettas upp till ca. 100 °C.

1. Skruva fast ventilationsreglaget och hand-
tagsknoppen pé locket med den medfol-
jande skruven.

2. Stall vindskyddet (botten) p& ett jamnt och
icke brannbart underlag.

3. Rensa fisken du ska réka, men |at huvudet
sitta kvar. Skdlj, torka ur och salta fisken.
Lat den lufttorka innan du lagger den i rok-
boxen.

4. Hall nagra matskedar rékspan i botten
av boxen och lagg droppskyddet ovanpa
spanen. (Prova span fran olika trad, det ger
olika smak at det rokta). Lagg fisken pa
gallret och placera det pa plats i rokboxen.
Stora fiskar bor rokas enbart pa det undre
gallret.

5. L&agg pa locket och sténg det med lasen pa
boxens kortsidor.

6. Hall T-sprit i de bada brannarna, stall demi
vindskyddet och tdnd dem. Varmen reglerar
du genom att vrida pa brannararmarna. Stall
rokboxen péa vindskyddet. Ungefarlig roktid
ar 15-30 minuter, beroende pa fiskarnas
vikt. Nar ryggfenan pa fisken latt kan dras
av ar fisken klar att atas.
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ROYKBOKS

INTRODUKSJON

Denne bruksanvisningen inneholder viktig
informasjon om bruk av produktet og eventuelle
sikkerhetsrisikoer. Brukeren oppfordres til 4 lese
bruksanvisningen fer bruk. Vi forbeholder oss
retten til at enkelte illustrasjoner og beskrivelser
av enkelte detaljer ikke alltid er i overensstem-
melse med produktet. Ta vare pa bruksanvis-
ningen for fremtidig bruk.

MERKING

Den medfelgende bruksanvisningen
[ skal leses for bruk og oppbevares for
fremtidig bruk.

ADVARSLER

¢ Rgykboksen skal alltid brukes utendors.

¢ Veer forsiktig! Roykboksen kan bli sveert
varm.

¢ Hold alltid tilsyn med en varm roykboks!
Se spesielt etter at barn ikke er i naerhe-
ten av den.

® Brennerne ma veere kalde nar de fylles
med sprit. En full brenner brenner i ca.
30 minutter.

¢ Rengjor boks, rist og drypplate grundig
etter hver gang produktet har blitt brukt.
OBS! Alle deler ma veere helt avkjglt for
rengjoring.

PRODUKTETS DELER ANTALL

INSTRUKSJONER

For roykboksen tas i bruk, ma den varmes opp

til ca. 100 °C.

1. Skru ventilasjonsreguleringen og handtaksk-
notten fast pa lokket med den medfelgende
skruen.

2. Sett vindskjermen (bunnen) pa et jevnt og
ikke brennbart underlag.

3. Rens fisken du skal royke, men la hodet sitte
pa. Skyll, terk ut av fisken, og salt den. La
den luftterke for du legger den i roykboksen.

4. Hell noen spiseskjeer ragykspon i bunnen av
boksen, og legg drypplaten oppa sponen.
(Prov spon fra forskjellige treer, det gir ulik
smak til det roykte). Legg fisken pa risten, og
sett den pa plass i reykboksen. Store fisker
ber reykes kun pa den nedre risten.

5. Legg pa lokket, og lukk det med lasen pa
boksens kortsider.

6. Hell radsprit i de to brennerne, sett demi
vindskjermen, og tenn dem. Varmen regu-
lerer du ved & vri pa brennerarmene. Sett
reykboksen pé& vindskjermen. Omtrentlig roy-
kektid er 15-30 minutter, avhengig av hvor
mye fiskene veier. Nar ryggfinnen pa fisken
lett kan dras av, er fisken klar til & spises.

1 | Vindskjerm 1 stk. 6.
2 | Spritbrenner 2 stk. 2
3 | Roykboks 1 stk. 3.
4 | Drypplate 1 stk. 2.
5 | Dobbel rist 1 stk.

6 | Lokk med ventilasjonsregulering | 1 stk. 1.
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SAVUSTUSLAATIKKO

JOHDANTO

Tasséa kayttdohjeessa on tarkeita tietoja tuot-
teen kayttdmisesta ja mahdollisista vaaroista.
Kayttajaa kehotetaan lukemaan kayttéoh-

je huolellisesti ennen kayttamista. Kuvat ja
yksittaisten osien kuvaukset eivat valttamatta
vastaa tuotetta kaikilta osin. Sailyta kayttoohje
my6hempaa tarvetta varten.

MERKINNAT

on luettava ennen kayttda seka saastaa

|.-|: Tuotteen mukana on kéyttdohje, joka
tulevaa tarvetta varten.

VAROITUKSET

e Savustuslaatikkoa saa kayttda ainoas-
taan ulkotiloissa.

e Toimi varovaisesti! Savustuslaatikko voi
kuumentua voimakkaasti.

¢ Pida lamminta savustuslaatikkoa aina
silmallal Huolehdi erityisesti siitd, etta
lapset eivat mene sen lahelle.

e Poltinten on oltava kylmia, kun ne
taytetaéan spriilld. Taysi poltin palaa n.
30 minuuttia.

e Puhdista laatikko, ritila ja tippasuo-
ja huolellisesti jokaisen kayttdkerran
jalkeen. HUOMIO! Kaikkien osien on
annettava jaéhtya taysin ennen puhdis-
tamista.

TUOTTEEN OSAT LUKUM

OHJEET

Ennen ensimmaisté kayttdkertaa savustuslaa-

tikko on lammitettava n. 100 °C:n lampdtilaan.

1. Kierré tuuletusaukon séaadin ja tartuntanuppi
kiinni kanteen mukana toimitettavalla ruuvilla.

2. Aseta tuulensuoja (pohja) tasaiselle ja pala-
mattomalle alustalle.

3. Perkaa savustettava kala, mutta jata paa
paikalleen. Huuhtele, kuivaa ja suolaa kala.
Anna sen kuivua ilman vaikutuksesta, ennen
kuin asetat sen savustuslaatikkoon.

4. Kaada muutama ruokalusikallinen savus-
tuslastuja savustuslaatikon pohjalle ja aseta
tippasuoja lastujen ylapuolelle. (Kokeile eri
puulajeista tehtyja lastuja, jotta 16ydat halua-
masi maun). Aseta kala ritilalle ja siirra ritila
paikalleen savustuslaatikkoon. Suurikokoisia
kaloja tulee savustaa ainoastaan alemman
ritilan paalla.

5. Aseta kansi paikalleen ja sulje se laatikon
lyhyilla sivuilla olevilla lukituksilla.

6. Kaada molempiin polttimiin talousspriita,
aseta ne tuulensuojaan ja sytyta ne. Saa-
da lampda kaantamalla polttimien vipuja.
Aseta savustuslaatikko tuulensuojan paalle.
Savustusaika on noin 15-30 minuuttia kalan
painosta riippuen. Kun kalan selkdeva irtoaa
helposti vedettdessd, kala on valmis sy6ta-
vaksi.

1 | Tuulensuoja 1 kpl

2 | Spriipoltin 2 kpl

3 | Savustuslaatikko 1 kpl

4 | Tippasuoja 1 kpl

5 | Kaksoisritila 1 kpl

6 | Tuuletusaukon saatimelld varus- | 1 kpl
tettu kansi
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ROGEBOKS

INLEDNING

Denne manual indeholder vigtige informationer
om produktets anvendelse samt eventuelle sik-
kerhedsrisici. Alle brugere opfordres til at lsese
manualen inden brug. Vi tager forbehold for, at
illustrationer og beskrivelser af enkelte detaljer

ikke altid er i fuld overensstemmelse med pro-

duktet. Gem manualen til fremtidig brug.

MZERKNING

-[: Manual medfelger og skal leeses inden
[ brug og gemmes til fremtidig brug.

ADVARSLER

¢ Rygekassen skal altid anvendes uden-
dors.

¢ Veer forsigtig! Rygekassen kan blive
meget varm.

¢ Hold altid gje med en varm rygekasse!
Sorg iseer for, at born ikke kommer i
naerheden af den.

¢ Braenderne skal veere kolde, nar de
pafyldes sprit. En fuld breender braender
i ca. 30 min.

* Rengor kassen, risten og drabefanget
omhyggeligt, hver gang produktet har
veeret i brug. OBS! Alle dele skal veere
kolet helt af, inden de rengores.

PRODUKTETS DELER ANTALL

1 | Vindskaerm 1 stk.

2 | Spritbraendere 2 stk.

3 | Rygekasse 1 stk.

4 | Drabefanger 1 stk.

5 | Dobbelte riste 1 stk.

6 | Lag med ventilationsindstil- 1 stk.
ling

INSTRUKTIONER
Inden rygekassen bruges forste gang, skal den
opvarmes til ca. 100 °C.

1.

Skru ventilationsindstillingen og handtags-
knoppen fast pa laget med den medfelgende
skrue.

. Stil vindskeermen (bunden) pé et jeevnt og

ikke braendbart underlag.

. Rens fisken, du vil ryge, men lad hovedet

sidde pa. Skyl, ter og salt fisken. Lad den
lufttorre, inden du lsegger den i rygekassen.

. Heeld nogle spiseskefulde rygespaner i kas-

sen og laeg drédbefanget oven pa spanerne.
(Prev med spaner af forskellige treesorter,
det giver det rogede forskellig smag). Leeg
fisken pé risten og anbring den pa sin plads
i rygekassen. Store fisk ber udelukkende
ryges pa den nederste rist.

. Leeg laget p& og luk det med lasene pa kas-

sens korte sider.

. Heeld teknisk sprit i begge braendere, stil

dem i vindskaermen og teend dem. Du kan
regulere varmen ved at dreje pa breender-
nes arme. Stil rygekassen pd vindskeermen.
Den omtrentlige rygetid er 15-30 minut-
ter, afheengig af fiskenes veegt. Nar fiskens
rygfinne let kan treekkes af, er fisken klar til
at spise.
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